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Zu Gast im Keller-Kultur-Klub: Die Herrenberger Sommeliére Christiane LeibBle verspricht zweifaches Gliick

Verfuhrerische Gaumenfreuden im Doppelpack

Herrenberg — Den Genuss, so sagt
Christiane LeibBle, habe sie schon in
die Wiege gelegt bekommen. Wah-
rend der Ausbildung zur Restaurant-
fachfrau entschied sie sich fir eine
Spezialisierung als  Sommeliére
(Weintesterin und -beraterin). Als
ebensolche hatte sie der fiirs Genie-
Ben bekannte Herrenberger Keller-
Kultur-Klub (KKK) eingeladen. Wein
allein aber wire schon wieder ge-
wohnlich gewesen. Also lie man
sich vor dem Rebensaft edle Schoko-
laden auf der Zunge zergehen.

VON THOMAS VOLEMANN

Schokolade macht gliicklich. Wein auch.
Warum also nicht d t glicklich sein?
ang war ich selber skeptisch”,
glbt sich die seit eineinhalb Jahren in Her-
renberg wohnhafte Christiane Leibfle soli-
darisch mit jenen Zweiflern, die bei der
Kombination Wein und Schokolade vor al-
lem an Trollinger und Industrieschokolade
denken. ,Tatsichlich ist Deutschland eines
der letzten Lénder, die den gemei:
CGenuss dieser beiden uralten Eulturgiiter
kennengelernt haben®, klart die 31-Jahri
auf. Sie rdumt aber ein: ,So sil wie wir
Schokolade heute kennen, ist die wur-
lich von den Azteken, Olmeken und
Mayas_entdeckte Kaleaobohne allerdings
nicht. Das ergab sich erst durch die Ver-
bindung mit Rohrzucker. Bis zur Schoko-
lade, wie wir sie kennen, hat es dann aber
noch bis ins Zeitalter der Industrialisie-
rung gedauert.

Safran und der Bocksbeutel

Um herauszufinden, ob eine mit irani-
schem Safran und einem Hauch von indi-
schem Curry veredelte weille Schokolade
zu einem Wirzburger Bocksbeutel oder ai-
ne mit Karamell und Balsamico gefiillte
Praline zu einem zehn Jahre alten Madei-
ra-Siiwein passen, kinnen durchaus meh-
rere Wochen ins Land gehen.  Man kamm
da ja mcht ganze Abende probieren und
testen”, dle l.m Baiersbronner Hotel
Bareiss J.n i e und beim
belannten Hamburgﬂr E:‘Eﬁ;us Scherrer
als Commis de Rang beschaftigte Somme-

Christiane LeibBle (Zweite von links): ,Suppenpéckchen sind mir heute schon vom Geruch her ein Grauel

liére. Fiir die mit ihrer Firma Terra Vinum
in Sachen Weinbera und -dienstleis-
tungen selbststéndige Herrenbergerin ist
klar: Sufle Weine wie Sherry, Portwein
oder Madeira eignen sich besonders fiir die
%aschmackhche Vermshlung der beiden

enussmittel. Erst wenn der kleine Scho-
koladebissen auf der Zunge verschmilzt,
wird am Weinglas genippt — und so die Ge-
schmacksexplosion ausgelst. Anffallig ist
aber auch, dass jene Weine zur Schokolade
am besten munden, die zusétzlich gesprit-
tet wurden, also iiber hinzugesetzten A%.k.o—

hol verfiigen.
Als shemalige Mitarbeiterin des Stutt-
garter Sommeliers Barnd Kreis konnte die

auch im Weinhandel erfahrene Christiane

Leibfile einen Einblick in die Welt von
Weinen unter zehn Euro gewinnen. ,.Ob et-
was schmeclt, hi chan auch sehr stark
von den individuellen Vorlieben ab®, weiff
sie. Sie kann daher auch a! tieren, dass
manchem der KKK-Schokolade- und-
Wein-Tester das Vers rechen vom do
ten Genussgliick nic s0 aul der
Zunge zergeht wie gedac t. Manche Kom-
bination, etwa eine mit Aromen von Kara-
mell und Tahitivanille verfeinerte Milch-
schokolade aus Papua-Neuguinea zusam-
men mit einem fruchtigen weiflen Portwein
aus dem Tal des Doure, empfinden manche
als zu siill

Uher siehen Runden geht die Schokola-
den- und Weinprobe, wéhrend der Chris-
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tiane LaibBle immer wieder auch Wissens-
waertes iiber die Herkunftsgebiete und Her-
stellungsarten der heiden verfiihrerischen
Produkte erliutert. ,Die Leute wollen
heute einfach wissen, wo was hergestellt
wird", sagt die seit ihrer Kindheit bei Ur-
lauben in Htalien mit kulinarischen Genfis-
sen grof gewordene Weinberaterin, Dass
man als Konsument dadurch wihlerischer
wird, das spiirt sie an sich selbst. ,.Je mehr
wirklich gute Dinge man kennt, desto we-
niger Lust hat man, industrielle Lebens-
mittel zu konsu.rmeren Suppmpackcherl,
die ich vor meiner Aushildung noch
blemlos essen konnte, sind mir heute se
vom Geruch her ein Griuel®, erzihlt
Christiane LeibBle.



